. an
Actuaciones Medrcad? d? quesos. B V/isita al museo s
¢ @ rte/ano
. A Sabado 29 alas 18 h pro uctos locales y Almazara MO||nO o
" Concierto a cargo de artesania del Hortelano en minibus
“Mar-Intencionados” . . . . (i‘
Escenario Puerto de la Horca Sabado 29 y domingo 30. 11:00 ha20:00 h  g4p,.45 29 alas 10 h e QW/IQQE§€O
Disfruta de los mejores Quesos de Cabra : : ;
Domingo 30 a las 13:30 h Malaguefia, Vinos de Malaga, conservas, Salida Ro.tonda entrada a Casabermeja b 8 "’I
. . . . f 2 Vuelta 12:30 h.
Actuacion del grupo de Gimnasia pan, dulces, artesania y ceramica en el
Flamenca Ana Ruiz mgrg:ado ubicado en la Plaza Fuente de Espectacular museo vy visita guiada , fL 6¢ 8S €9 'I°L
Escenario Puerto de la Horca aJo. donde nos mostraran cémo hacer uno S

de los mejores aceites de Andalucia. eBejepy ‘elowogeses 09167

Domingo 30 alas 14 h ACtIVIdadeS Infantlles Plazas muy limitadas. Actividad gratuita. 'z ‘oleqy op alsuel]

Actuacion de Maragatas, a cargo Ludo N uzzle Inscripciones a Whatsapp 637 58 29 77 g

de Maragatas Colmenar
Ca-ta u I ad a efswiagese) ap ojusiweIunAy
oJdwWo) A owsiing ap eljefsduo)

Itinerante por la zona de la fiesta

Sabado 29 y domingo 30

Domingo 30 a las 18:30 h Mafana 13:00-15:00 h. Tarde 16:00-18:00 h
Concierto a cargo de “Black Soul” En Plaza Fuente de Abajo quesos de Cabra
\E/er3|or)es de los 80 y 90 Juegos Tradicionales, manualidades, ) . R
scenario Puerto de la Horca pintacaras, Mural de la gastronomia de Sabado 29 y domingo 30 alas 13 h
primavera, globoflexia, manualidades con Carpa Puerto de la Horca . S
madera, etc.... Aforo_ maximo 30 personas. o) L )
- Ludopuzzle, ecojuegos para todas las edades ~ Inscripciones a Whatsapp 650 13 41 71 (L) oo aw
o JORN AD AQ Demostracion .
E L4 |e!ouu\md'u9!oemd;q
‘GASTRONOMI Castronomica peeel - 1o COoKIng w

DE PRI MA D N Sabado 29 de 12:00 a 15:00 h Sabado 29 y domingo 30. 13:00 h a 18:00 h ASOC|aC|0n de MUJereS
AV Camino de Colmenar s . Torre Zambra TOrta de

Habra un minibus circular gratuito para
CASABERM Muestra gastronémica de productos poder completar la ruta. Recorrido: acelte de Casaberme d

| I del Club L I Rotonda entrada — Iglesia — Cementerio —
ocaes 8 cargo e b oca Rotonda entrada - Venta Pedro — Casa

Gastronomico “Fogones y Entangane” Zafra - Rotonda entrada — Venta La Huerta Domingo 29 alas 17 h .
— Rotonda entrada — Hotel El Corte — Casa de la Cabra Malaguena
29 Y 30 DE MARZO 2025 Grupos de cocineros aficionados nos Rotonda entrada. AfOFC_> maximo 24 personas.
demostraran como hacer las recetas CWW Inscripciones a Whatsapp 647 21 31 48 e

B>

Cabra
Malagueria
GENTRO OE INTERPRETACION

AR IR NS08 mevara o Casabarmars. o o Casa de la Cabra

raortggggla edicién “Ensaladilla del lugar”

Taller de ceramica
a cargo del Museo-Taller

C/ Corralén, s/n

Ruta Gastronémica Inscripciones a Whatsapp 647 213148 g Barros EI Lu o ar

Presentacion

Jornadas de puertas abiertas para

de las XI Jornadas ge Productos de visitar el centro de interpretacion de gﬂ’zzd,?ug%’ed;;" AT)%?:O alasizh.
AMi fimavera la Cabra Malaguefia Precio: 3 €. Aforo maximo 10 personas.
GaStr.OnomlcaS Sabado 29 y domingo 30 Inscripciones a Whatsapp 667 23 18 56 Q JQRNADA <
de Primavera La ruta gastronoémica permanecera Mafiana: 10:30 h a 14 h. Tarde: 16:30 a 18 h
abierta al publico en los restaurantes o o o GASTRONOM
Viernes 28 en el Restaurante La Huerta participantes de 12:00 h a 16:00 hy de Visita guiada a la Casa de la Cabra VISItaS |IbreS a |OS »
20:00 h a 23:00 h. el sabado 29 y Mal i | Ii] ]I \ ' “]ﬂ ,A‘
(Pol. Ind. La Huerta) domineo 30 d alaguena t d AV
omingo 30 de marzo. Sabado 29 y domingo 30. 11/ 12:30 / 16:30 h monumentos de C AS ABERM
19 h , 1
.. Podras degustar en estos .. asa erme a
Presentacion de las Jornadas o ; Taller de queso con degustacion de
establecimientos tapas, raciones y/o .
menus degustacion: queso fresco. Precio 3 €. 24 pax ) . 29 'Y 30 DE MARZO 2025
19:15 h o Sabado 29 y domingo 30 alas 11:30 h Sabado 29 y domingo 30
Final del concurso Minichef del Precio Menu degustacién: 17 € 12:00 h ~ 14:00 h17:00 h — 19:00 h Mercado de Quesos,
CEIP San Sebastian. (entrante+plato principal+postre) Show cooking Asociaciéon de Mujeres ~ ~"'12d21bre productos locales
Los nifios y nifias de Casabermeja nos Precio Racion = Consultar en cada Torre Zambra. Torta de aceite de Cementerio de San Sebastian, Iglesia de artesania
ensefian cocina casera. establecimiento Casabermeja (aforo 24 pax) Ntra. Sra. del Socorro y Museo de y

Domingo 30 alas 17 h Ceramica. Jornadas de puertas abiertas.



El Tapiteo] 1

Arroyo Cantarranas, s/n
653 05 77 26

facebook.com/eltapiteo
Tapas no - raciones si - menu si

Primero:

= Porra con habas.

= Ensalada Malaguefia con habas y bacalao.
= Paella con Esparragos y conejo.

= Olla con Tagarninas.

Segundo:

= Carrillada con Alcachofas.

= Bacalao al pomodoro.

= Croquetas de pollo con berenjenas y miel.

Postre:

= Arroz con leche de cabra.
= Tarta de tres chocolates.
= Flan con nata.

Restaurante
Venta Pedro E

Ctra. Villanueva de la Concepcién, km 2
674 46 73 30

Tapas no - raciones si - menu si

Primero: Ensaladilla Malaguefia.

Segundo: Revuelto de habas con jamén y huevo.

Postres: Arroz con leche de cabra.

Recordando| 3
Sabores

C/ Picasso, s/n
952 11 9197/625 5148 78

Tapas si - raciones si - menu si

Primero:

= Cazuela de habas

* Gazpacho de aguacate y manzana verde
= Olla de Berzas.

Segundo:

= Carrillada estofada con crema de alcachofas.

= Flor de alcachofa con yema de huevo y
queso de cabra.

» Bacalao confitado a baja temperatura sobre
salsa fina de pisto.

Postres:

= Torrija con crema de pistacho y semi-frio de
queso.

= Lagrima de chocolate y mandarina.

= Tarta de queso.

La Romana| 4

Pso. Puerto de la Horca, 7
952 75 86 06 1A
Ctra. Colnaenar, km 1

Tapas si - raciones si - menu si 952 75 8129

Tapas:
= Arroz con alcachofas, habas y esparragos
= Chanfaina de esparragos
= Porra con Habas

Tapas no - raciones si -

o

\ Primero:

FIor Bgrmeja D 7
. Gazrﬂachueio con esparr 10S
de bacalao. N

7 = Cocido de tagarmnas y

" con su pringa. N

Primero: 7
* Arroz con alcachofas, habas y es ‘arragos
* Porra con habas ) )
= Olla de tagarninas

m
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Segundo:

* Tortilla de collejas

» Tortilla de esparragos
= Chanfaina de esparragos

Segundo: A

* Habitas fritas conrotos : g 1 BN VQT@'U f
pluma ibérica. 1 : : n A i fli=d

e oot O A K il
Bocaditos de bacalao, . gsen e “ \ , s N

de habas con naranja. SN chatl Wﬂ%@
N =2a N Q“KX%

. Acelgas y alcachofas esfofadas con A y
gambas aI pll pil. N / F‘ \

i) y 1Ny % \ N
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UNIC] Z /D /’]/i%ﬁaj

Postre:
* Arroz con leche de ca

ore

N \\\ \ A > s ‘\‘\ s 4
Postl‘e L o — *\i} = ‘me; Y - CAER%M?&GIAFNA -
« Arroz con Lecha. . o)) LY 2\ \
/~» Flan de arroz con leche. . N Do) e — P
AN

Cx

w0 SOREA,

= Torrija con helado.

Autovia A-45, Salida 127 _= Tarta de zanahoria. ) Jx% I B .
952 75 84 29 : Restaurante N L M 9 T
N i =
D a a A . . ® JUBILAPS, = ) L)
. . . , C C O [ ] ) DO 5 SRS
Tapas si - raciones si - menu no - NSA0A (E . . , = =i e
D a ' a o = I R ¥ \j = @
C ald O B A o \
Tapas: , Do | C/ Real, 5 Iy N P
= Porra de naranja con habas, bacalao asado y 7N ‘ . TRy o O
tomate seco Pso. Puerto de [a\Horca 25— 685 47.54 27 i L > - Tl 0 4 ‘ 8¢
: Ko N ol - o Sk i @ ¢ @
952 75 85 54 ; o - e e o S
Raciones: i Tapas no - raciones si - menu no N 5 4 IEREEEE o7
. N e | § o
* Porra de naranja con habas, bacalao asado y Tapas no- r§C|ones SI7menu o i ‘ e i = [
i, = Olla de era con su pringa. ‘
tomate seco. { Alcachof fl h fri
= Tomate rosa con lomo de atun ,cebolleta Raciones: | ' ¢ frcachota en oy con gyo oX
habas y aguacate - Olla de alcadt s co su pringa. jamon deshidratado. o
» Ensalada malaguefia con sardina ahumada y * Huevos rotos cor ollejas del terre oy 77Poua del lugar.
vinagreta de hierbabuena. bacalao, ’/ / ) 3 ' =
» Gazpachuelo de esparragos, merluza'y Chanfalria de asadura de Ch'v / -y
langostinos. esparrago del terr Q. ;
‘7/" N 4
= Guiso de garbanzos con bacalao, hinojo y NSV = )OI A (1 E Al € = [ )
espinacas. ] ) =4 ¥
= Tortilla de collejas con jamén ibérico. AVC 11O DCTADIE - 0 A
= Alcachofas a la brasa con papada ibérica F8 b \
confitada y ajetes' Ctra. Villanueva de la Concepcién, km 2 ] . a . a ”
= Bacalao al pil-pil con crema de puerros, 695 97 88 31
patata con albahaca y soja. Tapas si - raciones si - menu no o[} aClQ :
Bar Taxi E Menu: a ruta gastronomica permanecera abierta AW N
= Cazuela de habas al publico en 10S restaurantes pa pante N
= Gazpachuelo ade 00 h a 16:00 ge 20:00 h a 00 :
Camino de Colmenar, s/n * Salmorejo el sabado 29 vy do o0 30 de marzo
722 324670 \
= Pollo con tomate ’recio Menu degustacia =
Tapas no - raciones si - menu no » Bacalao frito entrante+plato p pal+postre A : Ny
* Magro al ajillo Precio Racio 0 ar en e 5 RN
Raciones: actable S - .| .
= Porra con jamoén y huevo campero. = Gachas _ ;" ™ pe
= Ensaladilla malaguefia con bacalao ahumado. = Arroz con leche ‘ : ol E.

= Alcachofas con jamon ibérico. = Flan de huevo 2 3 VR ; -4




